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Belle-ile %{

Traditionnel
A Créme au beurre, vanille, café, chocolat, praliné, cointreau**
" 3 Chocolats
ﬁ?ﬁ Dacquoise au chocolat, mousses chocolat noir, lait et blanc
s Chocahuette

Dacquois et croustillant cacahuétes, mousse chocolat au lait et cré-
meux chocolat cacahuétes

Belle-lle A\

Dacquois noisette, croustillant caramel au beurre salé, caramel v
fondant et mousse au chocolat mi-amer

sﬁ Millénaire
I~ Dacquoise noisette, mousse au chocolat blanc, cocktail de fruits
N Saint Ange fraise ou framboise
Millénaire Superposition de Savoie et mousse fraise ou framboise
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Pistache framboise, Chantilly ananas ou = ; T L FR
fraise, double créme, créme patissiare ... 340€ gﬁg & Bic i
raise, double créme, créme patissiére $ wf &Q = ’w )

Sur wunus. planchaert.fr : Fasses vatre commande en ligne, retirey ves produits en magasin sw faites—veus livrer chey vous ow en relais colis

Les GQalettes

La part

Pomme, Frangipane ...... 3,25€




